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BAVARIAN BIT

REZEPTVORSCHLAG - Made in Bamberg

ZUTATEN

Fur 4 Portionen:
4 Laugenbrioche-Brétchen
4 Scheiben WeilRwurstfulle gebacken (ca. 1 cm dick)
4 TL suBer Senf
1 rote Zwiebel
Gemischter Blattsalat
8 Radieschen

ZUBEREITUNG

Zuerst die Laugenbrioche-Brotchen halbieren und nach Belieben
leicht toasten. Die rote Zwiebel in feine Ringe und die Radieschen
in dinne Scheiben schneiden. Eine Handvoll gemischten
Blattsalat waschen und trocken tupfen. AnschlieBend die untere
Halfte der Laugenbrioche mit je einem Teel6ffel stif3em Senf
bestreichen. Darauf etwas Salat, eine langs geteilte Scheibe
WeiRBwurstflille, ein paar Zwiebelscheiben und
Radieschenscheiben schichten. Die obere Brotchenhalfte
daraufsetzen, leicht andriicken und das Sandwich servieren.

Der #bohnleinskunner-Tipp:
Die Scheiben anbraten und noch heilR auf's Brotchen!

#BOHNLEINSKUNNER
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